( Pondéli 21.4.

SVATEK — VELIKONOCNI PONDE LI
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e] Uter\'/ 22.4. Polévka: Cl’nska' s fazolemi MUNEO (obsahuje al.: celer, vejce, pSenici)
f Menul: Sekand pecens, zeli, brambory, most, makovy zavin
ﬁ] (obsahuje al: p3enici, vejce, mléko//zavin: p$enici, vejce, mléko, ofechy)
i
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i Streda 23.4. Polévka: Z rhazickové kapusty s bramborem (obsahuie al.: pienici)
i Menul: Hoveézi po burgunsku (hovézi maso, koFenovi zelenina, rajsky
i protlak, slanina, divoké kofeni, cibule, balsamico) s celozrnnymi
i téstovinami, ovoce, €aj s citronem
ﬂ] (obsahuje al.: pSenici,celer, Spaldu, mléko)
(0
(  Ctvrtek 24.4. Polévka: Cesnekova s vejci (obsahuje al.: vejce, celer)
0 Menu 1: Veprova jatra na cibulce, dusena ryze, salat, ovocny caj
B] (obsahuje: psenici)

Menu 2:  Rybi prsty s bramborovou kasi, salat, ovocny caj
f
H] (obsahuje: rybu, vejce, mléko, psenici)
. Patek 25.4. Polévka: Hovézi s téstovinou (obsahuie al.: celer, miéko, p3enici)
J Menul: Co¢ Sva Feci .

: ocka po Svabsku s kurecim masem, brambory, dzus,

y tycinka
B] (obsahuje: psenici, celer, mléko//tyéinka: psenici, ofechy, mléko)
() Menu 2:  Grilovany hermelin se zeleninovym saldtem a dressingem,
{l dZus, tycinka
B] (obsahuje: mléko//tyéinka: p3enici, ofechy, mléko)
g Zmeéna jidelnicku vyhrazena!
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e] Vedouci skolni jidelny : Iveta Kokoskova Vedouci kucharka: Katerina Lukanova
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