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   21. 4. – 25. 4. 2025 
 

 
 

Pondělí 21.4.        SVÁTEK – VELIKONOČNÍ PONDĚLÍ 
 

    

Úterý 22.4. Polévka: Čínská s fazolemi mungo (obsahuje al.: celer, vejce, pšenici) 
  Menu 1: Sekaná pečeně, zelí, brambory, mošt, makový závin 

(obsahuje al: pšenici, vejce, mléko//závin: pšenici, vejce, mléko, ořechy)  
  

  

    

Středa 23.4. Polévka: Z růžičkové kapusty s bramborem (obsahuje al.: pšenici) 
  Menu 1: Hovězí po burgunsku (hovězí maso, kořenová zelenina, rajský 

protlak, slanina, divoké koření, cibule, balsamico) s celozrnnými 
těstovinami, ovoce, čaj s citronem 
(obsahuje al.: pšenici,celer, špaldu, mléko) 

    

    

Čtvrtek 24.4. Polévka: Česneková s vejci (obsahuje al.: vejce, celer) 
  Menu 1: Vepřová játra na cibulce, dušená rýže, salát, ovocný čaj 

(obsahuje: pšenici) 
  Menu 2: Rybí prsty s bramborovou kaší, salát, ovocný čaj 

(obsahuje: rybu, vejce, mléko, pšenici) 
 

    

Pátek 25.4. Polévka: Hovězí s těstovinou (obsahuje al.: celer, mléko, pšenici) 
  Menu 1: 

 
 
Menu 2: 

Čočka po Švábsku s kuřecím masem, brambory, džus, 
tyčinka 
 (obsahuje: pšenici, celer, mléko//tyčinka: pšenici, ořechy, mléko) 
Grilovaný hermelín se zeleninovým salátem a dressingem, 
džus, tyčinka 
(obsahuje: mléko//tyčinka: pšenici, ořechy, mléko) 
 

Změna jídelníčku vyhrazena! 

 


