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30. 8. – 4. 9. 2026 
 

 
 

   

Pondělí 31.8. Polévka: Cibulová (obsahuje al.: pšenici, mléko) 

  Menu 1: Kuřecí nudličky v sýrové omáčce, rýžové těstoviny s 
brokolicí, čaj s citronem 
(obsahuje al.: pšenici, mléko) 
 

 

Úterý 
 

1.9. 
 

Polévka: 
 

Slepičí s celozrnnou těstovinou  
(obsahuje al.: pšenici, špaldu, celer, mléko) 

  Menu 1: Krůtí rizoto sypané sýrem, okurka, ovoce, džus 
   (obsahuje al.: mléko, celer) 

 

Středa 2.9. Polévka: Hrachová (obsahuje al.: pšenici, celer) 

  Menu 1: Vepřová kotleta přírodní, bramborová kaše, salát, šípkový čaj, 
kukuřičný snack 
 (obsahuje al.: pšenici, mléko// snack: mléko) 

 

Čtvrtek 3.9. Polévka: Z rybího filé (obsahuje al.: celer, vejce, rybu, mléko) 

  Menu 1: Hovězí guláš s houskovými knedlíky, cibule, voda s citronem, 
šlehaný tvaroh 

   (obsahuje al.: vejce, pšenici// tvaroh: mléko) 

 

Pátek 4.9. Polévka: Kapustová (obsahuje al.: pšenici) 

  Menu 1: Asijské vepřové nudličky s divokou rýží, salát, mošt 
    (obsahuje al.: pšenici, sóju, mléko) 

        Změna jídelníčku vyhrazena! 


