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18. 3. - 22. 3. 2019   

 
 

Pondělí 18.3.    Polévka:        
Menu 1: 
 

Hrachová s krutony (obsahuje al.: pšenici, mléko, celer) 

Krůtí nudličky v sýrové omáčce s těstovinami, tyčinka, 
citronovo-bylinný nápoj 

(obsahuje al.: pšenici, mléko//tyčinka: pšenici, sezam) 

    

Úterý 19.3. Polévka: Rýžová (obsahuje al.: pšenici, mléko, celer) 

  Menu 1: Smažený vepřový řízek, brambory s cibulkou, salát, šípkový 
čaj 

   (obsahuje al.: pšenici, vejce, mléko) 
 

    

Středa 20.3. Polévka: Kuřecí s těstovinou (obsahuje al.: mléko, pšenici, celer) 

  Menu 1: Segedínský guláš, knedlíky, džus 
   (obsahuje al.: pšenici, mléko) 

  Menu 2: Květákové placičky, bramborová kaše, salát, džus 
   (obsahuje al.: pšenici, vejce, mléko) 

    

Čtvrtek 21.3. Polévka: Bramborová (obsahuje al.: pšenici, celer) 

  Menu 1: Fazole na kyselo s opečeným kabanosem, okurka, chléb, 
ovoce, neslazený čaj 
(obsahuje al.: pšenici, žito) 

  Menu 2: Rýžový nákyp s ovocem, cukr se skořicí, máslo, ovoce, mléko 
(obsahuje al.: mléko, vejce) 

    

Pátek 22.3. Polévka: Z rybího filé se zeleninou (obsahuje al.: pšenici, celer, mléko, rybu) 

  Menu 1: Hovězí na česneku, těstoviny, červená řepa, ovocný nápoj 
    (obsahuje: pšenici) 

  Menu 2: Kuřecí plátek s broskví a sýrem, brambory s pažitkou, 
červená řepa, ovocný nápoj 

   (obsahuje al.: mléko) 
 

Změna jídelníčku vyhrazena! 

 


